
Eine der Besonderheiten der Grünen Kiste ist, dass wir 
Ihnen die bestellte Ware bis vor die Haustür bringen, 
bzw. an den Ort, den sie und nennen. Diese Tätigkeit 
wird von unseren Fahrerrinnen und Fahrern jede Wo-
che bei Wind, Regen und Sonnenschein übernommen. 
Zum Glück sind uns unsere Fahrerinnen und Fahrer oft 
viele Jahre treu. Sie kennen ihre Touren „im Schlaf“ 
und sind für Sie das bekannte Gesicht der „Grünen 
Kiste“.

Doch was passiert, wenn der vorgesehene Mensch sich 
plötzlich krankmeldet? Wir versuchen dann zuerst eine 
Kollegin oder einen Kollegen zu gewinnen, welcher an 
diesem Tag keine Tour fährt. Wenn sich jedoch nie-
mand findet, dann fahre auch ich aushilfsweise. Ab 
und zu eine Tour zu fahren, ist für mich stets aufre-
gend und lehrreich. Aufregend, da ich die Tour ja nicht 
kenne. Ich muss mich ganz auf mein Navi verlassen. 
Mittlerweile ist die frei verfügbare Software recht gut 
und ich werde in der Regel an die gewünschte Adresse 
geführt. Zudem habe ich auf Papier noch einen Report, 
mit der entsprechenden Tourreihenfolge, auf dem alle 
nötigen Informationen stehen. Am hilfreichsten dabei 
sind oft die internen Hinweise. Besonders glücklich bin 
ich auch stets, wenn ich aus dem Auto bereits unsere 
Grünen Kisten vor der Haustür sehe. 

Liebe Kundinnen und Kunden!Liebe Kundinnen und Kunden!



Eigene Produkte

Chicoree, Eichblattsalat rot, Batavia aus dem GH, Schnitt-
lauch, Rucola, Dill, Rotkohl, Belugalinsen, Topfkräuter: 
Rucola und Koriander, 
Nudeln, rote Bete, Wurst, Eier, Kartoff eln, Möhren, Pastina-
ken, Lauch

Ein Beitrag von Hanno Willasch, Grüne 
Kiste

Dann weiß ich, hier bin ich richtig!

Es ist schon etwas Besonderes Sie beliefern zu dürfen. 
Ich empfi nde es als ein Vertrauensbeweis, wenn Sie 
uns bis vor Ihre Haustür lassen. Manchmal kann ich die 
Kiste auch persönlich abgeben und noch nie sind mir 
missbilligende Worte entgegengekommen, selbst wenn 
die Kiste unerwartet spät geliefert wurde, da mir ein-
fach die Routine fehlt.

Heute habe ich zudem einen Spruch im Garten eines 
Kunden gelesen, der mir besonders viel Freude ge-
macht hat. Auf einem ausgedienten Fenster stand 
„Weil Engel nicht überall sein können, gibt es Men-
schen wie Euch.“ Umrahmt wurden diese freundlichen 
Worte von zwei kleinen Engelfi guren aus Ton. Mein 
Tag war gerettet, auch wenn das Ausfahren der Kisten 
meinen gewohnten Tagesablauf sehr durcheinanderge-
wirbelt hat! 

In diesem Sinne wünschen wir Ihnen allen ein schönes 
Osterfest!

Ihr Team der Grünen Kiste



Fusili I.G.P. al bronzoFusili I.G.P. al bronzo

Liguori Demeter Fusilli I.G.P. 400 g

Das langsame Trocknungsverfahren bei niedrigen Tempe-
raturen verleiht der Pasta die authentischen Farbe, Duft, 
Nährwerte und Geschmack von Weizen.

Lauch-Nudeln-GratinLauch-Nudeln-Gratin

500g kurze Nudeln
3 Lauchstangen
Butter, 100 ml Weißwein
250 ml Sahne
100 g Parmesan, Salz, Pfeff er

Zubereitung:Zubereitung:

Nudeln kochen, Lauch waschen und in Streifen schneiden. 
In der Butter andünsten, mit Wein und Sahne ablöschen und 
würzen. Nudeln und Soße vermischen, in eine oder 4 kleine 
Aufl auff örmchen füllen und mit Parmesan bestreuen. Bei 
200 Grad im Backofen 15 min überbacken.

Guten Appetit!



Wir wünschen Ihnen ein gute Woche!
Ihr Team der Grünen Kiste!


